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BENVENUTO IN
#THEWINEBUNDLE

La mystery box dedicata al vino!

Ogni mese ricondivideremo i migliori
post e contenuti della nostra wine

community!

Ti piacerebbe condividere con noi il tuo
unboxing e la tua win e tasting?

Vuoi essere protagonista di The Wine Bundle 
condividendo le t ue foto o video?

Ti aspettiamo sui nostri canali social!
Utilizza l’hashtag e taggaci 

nelle Stories e sul tuo profilo personale con
#thewinebundle

@thewinebundle.it

#thewinebundle #passione #armonia
#eleganza #lachampagne



Per questo mese abbiamo
scelto una box  Italo -

Francese: dalla Borgogna AL
Piemonte.  

IL VIAGGIO DI
QUESTO MESE

Buon viaggio e buona degustazione



Vitigni: 

Gradazione:

Servizio: 

La Barbera di Vite Colte è un vino secco, ricco di sfumature

come ciliegia e liquirizia ed incredibilmente morbido. Il

profumo è ampio e pronunciato con sentori di mirtillo e

viola. La vinificazione è di tipo tradizionale con

macerazione delle bucce di circa 10 giorni alla

temperatura di 25-28 °C. Ottima personalità.

 

 13,5% 
 10-12°C 

Barbera 100%

AZIENDA VITE COLTE

  Barbera d’Asti  San Nicolao
 

VINI 



E ABBINAMENTI

Vitigni:  100% Chardonnay
Gradazione: 12%
Servizio: 12 ° - 13°C 

AZIENDA  VERIZET 

MACON PERONNE

Chardonnay Macon Peronne dal colore giallo
con riflessi dorati. Profumo aromatico con note
minerali ed agrumate; palato espressivo con

sentori floreali e di frutti a polpa bianca.
Fermentazione in vasche di acciaio inox a

bassa temperatura (15-16°C) per preservare
l’intensità aromatica e la vivacità

delle uve.  Incastonati tra i villaggi di
Viré e Azé, i vigneti di Péronne di 30-40 anni
traggono il loro carattere distintivo dal terreno

argilloso-limoso.


